KOMUNIKAT DLA ROLNIKOW

§ /PODMIOTOW PROWADZACYCH PRODUKCJE PIERWOTNA ZYWNOSCI POCHODZENIA
ROSLINNEGO/

)
\\V W SPRAWIE WARUNKOW SANITARNO-HIGIENICZNYCH

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lowiczu
informuje podmioty dziatajace na rynku spozywczym (operatoréw zZywnosci), w tym
rolnikéw prowadzacych produkcje pierwotng zywnosci pochodzenia roslinnego typu:
owoce, warzywa, zboza, ziota, grzyby

o obowigzku zapewnienia odpowiednich warunkéw sanitarno-higienicznych na
wszystkich ~etapach produkcji zywno$ci: uprawy, zbioru, skupu, transportu,
przechowalnictwa i przetworstwa, przestrzegajac zasad bezpieczenstwa zywnosci ,,0d pola
do stotu' . Producenci zywnoéci zobowigzani sg do:

— zapewnienia odpowiedniej jakosci wody stosowanej do podlewania (nie moze by¢
ona zanieczyszczona fekaliami lub wymiocinami ludzkimi). Nalezy zwraca¢ uwage
na zrédto pochodzenia wody oraz sposoby i warunki jej dostarczania. Woda do
podlewania upraw powinna spelnia¢ nastepujace kryteria mikrobiologiczne: grupa coli
ponizej 50 000 w 100ml, grupa coli termotolerancyjnych ponizej 20 000 w 100ml,
paciorkowce katowe ponizej 10 000 w 100ml, Salmonella nieobecne.

— odpowiedniego nawozenia ptodéw rolnych (nie wolno stosowa¢ odchodéw ludzkich,
poniewaz mogg by¢ one zanieczyszczone chorobotwoérczymi wirusami moggcymi
utrzymywac sie nawet przez kilka miesigcy);

— bezwzglednego przestrzegania okresow karencji dla zastosowanych $rodkéw ochrony
ro$lin dopuszczonych do stosowania w Polsce;

— zapewnienia wszystkim pracownikom dostepu do toalet statych lub przenosnych
oraz zapewnienie dostepu do czystej, biezacej wody do mycia rak. Toalety powinny
by¢: :

— umieszczone blisko powierzchni plantacji, w zamknigtym obszarze pola, gdzie
pracuje personel, umieszczone blisko powierzchni plantacji, w zamknigtym obszarze
pola, gdzie pracuje personel,

— ulokowane w miejscach w poblizu powierzchni produkcyjnej, ale bez
bezposredniego dostepu do nich,

—  w wystarczajgcej ilo$ci dla zatrudnionego personelu,

— tak zaprojektowane, ze zapewniajg higieniczne usuwanie odpadéw i zanieczyszczen,

— tak zaprojektowane, ze gwarantujg brak mozliwosci przeciekan do wod gruntowych,

— sg utrzymywane w odpowiednich warunkach sanitarnych i dobrym stanie
(zapewnione mydlo, reczniki jednorazowe oraz instrukcje),

— myte i dezynfekowane zgodnie z przyjetymi procedurami,




egzekwowania od personelu mycia rak przed kazdorazowym wejsciem na pole, czy
po skorzystaniu z toalety. Zaleca sie stosowanie rekawiczek jednorazowych podczas
recznego zbioru owocow, szczegdlnie owocdw miekkich (maliny, truskawki);
bezwzglednego przestrzegania zakazu, pracy osob z objawami takimi jak: biegunka,
wymioty, temperatura, kaszel lub zoltaczka;

przestrzegania zakazu wejscia w obszar zbioru 0s6b nieupowaznionych w tym dzieci;
zapewnienia szkolenia pracownikow w zakresie higieniczno-sanitarnym;

posiadania czystej odziezy przy wykonywaniu pracy;

zapewnienia czystych i odpowiedniej jako$ci pojemnikow, naczyn do zbioru;
zapewnienia czystego i odpowiedniej jakosci stosowanego sprzetu, opakowan oraz
higienicznych warunkéw transportu;

sprawdzania czystosci i jakosci pojemnikow, naczyn do zbioru, sprzetu, opakowan ,
$rodkow transportu;

posiadanie procedur dotyczacych mycia i dezynfekcji zanieczyszczonych
powierzchni;

przestrzegania obowigzku identyfikowalnosci, $ledzenia surowcow i produktow
zgodnie z zasadg ,.krok w przod krok w tyl" (np. lista odbiorcow);

przestrzegania zasad dobrej praktyki rolniczej (GAP), higienicznej (GHP).
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